Foodwaste heute & morgen

DANIEL ANTHES @GASTRO CON 2024 | FFM



MIT
REZEPTEN
FURDIE
RESTEKUCHE




Hey ChatGPT, hitte erstelle mir ein Foto von
einem Gastronomiehetrieb, in dem es keine
Lehensmittelverschwendung gibt. Was sind hier
die MaBinahmen und Losungen fur einen
wertschatzenden Umgang mit Lebensmitteln?
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IST GEGENWARTSWANDEL




SPALTUNG - POPULISMUS
- KLIMAWANDEL  EX-PANDEMIE
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GEGEN
WARTS
SGHRUM
PFUNG



) 1Jie Leute haben aktuell keinen
Bock, die Welt zu retten.

GODO ROBEN




DYNAMIK IN SOZIALEN SYSTEMEN
WACHSTUM STAGNATION

INNOVATION
ERNEUERUNG




aller globalen Treibhausgasemissionen
stehen in Verbindung zum

Lebensmittelsystem

Quelle: Nature, 2022



https://www.nature.com/articles/s43016-021-00225-9
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4o,

der Deutschen sind Klima & Umwelt
wichtig, wenn es um die Ermnéahrung geht

Quelle: BMEL, 2022



https://nachhaltigerkonsum.info/service/news/wenn-der-klimaschutz-auf-der-speisekarte-steht

TRANSFORM.
ATIONS
ARENEN
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Energiewende Ressourcenwende Konsumwende




2%

der D_eutschgn sehen
Gastronomiehetriebe in der Plicht

mehr Verantwortung fiir Nachhaltigkeit
ZU Ubernehmen

Quelle: forsa, 2023



https://www.food-service.de/maerkte/news/umfrage--peter-pane-so-viel-nachhaltigkeit-soll-es-im-lokal-sein-56954
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IM E s s E N SPIEGELT

SIGH DER GESELLSGHAFTLIGHE




IST NIGHT LINEAR
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der Deutschen verzichten zumindest
teilweise auf tierische Lebensmittel

Quelle: b4p trends, 2023



https://www.brand-community-network.de/news-research/news-uebersicht/news-detail/b4p-trends-food-wie-werden-wir-uns-in-zukunft-ernaehren

GLOBALISIERUNG LOCAL FOOD
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STANDARDISIERUNG

SLOW FOOD



CONVENIENCE
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https://doi.org/10.1038/s43016-023-00710-3










































https://doi.org/10.1038/s43016-023-00710-3












http://WWW.DANIELANTHES.COM/TRENDS

